  Załącznik nr 1
Mięso i wędliny

	Lp.
	Nazwa towaru
	Vat
	Jednostka miary
	Ilość
	Wartość       netto
	Wartość brutto
	Suma 

netto
	Suma 

brutto

	1. 
	Boczek wędzony
	
	Kg.
	10
	
	
	
	

	2. 
	Boczek świeży bez skóry
	
	Kg.
	10
	
	
	
	

	3. 
	Filet z indyka
	
	Kg.
	50
	
	
	
	

	4. 
	Karkówka b/k trybowana, pozbawiona tłuszczu zewnętrznego
	
	Kg.
	150
	
	
	
	

	5. 
	Kiełbasa krakowska do wyprodukowania 100g wyrobu wykorz. 134g mięsa wieprzowego
	
	Kg.
	3
	
	
	
	

	6. 
	Kiełbasa śląska 80% mięsa, naturalne przyprawy
	
	Kg.
	70
	
	
	
	

	7. 
	Kurczak świeży z chowu bez antybiotyków bez podrobów
	
	Kg.
	250
	
	
	
	

	8. 
	Łopatka b/k, b/s trybowana, pozbawiona tłuszczu zewnętrznego(dopuszcza się tłuszcz śródmięśniowy)w całości
	
	Kg.
	120
	
	
	
	

	9. 
	Parówka berlinka min.80% mięsa, naturalne przyprawy, b/konserwantów
	
	Kg.
	50
	
	
	
	

	10. 
	Pierś z kością z kurczaka
	
	Kg.
	180
	
	
	
	

	11. 
	Podudzia z kurczaka
	
	Kg.
	100
	
	
	
	

	12. 
	Polędwica sopocka min.80% mięsa wykonana z mięśnia najdłuższego grzbietu(schabu), parzona, wędzona o kolorze typowym
	
	Kg.
	3
	
	
	
	

	13. 
	Porcje rosołowe
	
	Kg.
	50
	
	
	
	

	14. 
	Schab b/k
	
	Kg.
	100
	
	
	
	

	15. 
	Szynka drobiowa 80% mięsa
	
	Kg.
	3
	
	
	
	

	16. 
	Szynka gotowana wieprzowa 80% mięsa - biała
	
	Kg.
	3
	
	
	
	

	17. 
	Szynka konserwowa z mięsa wieprzowego, pakowana, parzona w foli wielowarstwowej baierowej, produkt klipsowany w kształcie prostopadłościanu nadanym przez formę, barwa mięsa na przekroju różowa
	
	Kg.
	3
	
	
	
	

	18. 
	Szynka wieprzowa - myszka
	
	Kg.
	200
	
	
	
	

	19. 
	Szynka wieprzowa - płaska
	
	Kg.
	60
	
	
	
	

	20. 
	Wołowina extra b/k gat.I
	
	Kg.
	80
	
	
	
	

	21. 
	                                                                                                                                              SUMA :
	
	


